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INSTRUCAO DE SERVICO SIE/ADEAL N° 01/2020

Define os procedimentos a serem adotados
pelos Fiscais Agropecuarios Estaduais
Médicos Veterinarios do Servico de Inspecéo
Estadual (SIE) da Agéncia de Defesa e
Inspecao Agropecuaria de Alagoas (ADEAL)
para a Verificacdo Oficial dos Programas de
Autocontrole (PAC’s).

O Servico de Inspecao Estadual da Agéncia de Defesa e Inspecao
Agropecuaria de Alagoas (SIE/ADEAL) resolve:

Art. 1° Definir os procedimentos para a Verificacdo Oficial dos Programas de
Autocontrole (PAC’s) implantados nos estabelecimentos registrados no
SIE/ADEAL;

Art. 2° Determinar que o cumprimento por parte dos estabelecimentos com
registro no SIE/ADEAL do que diz o Art. 1° da presente regulamentacéo ocorra
em total consonancia com a Portaria ADEAL n° 48, de 05 de fevereiro de 2020;
CAPITULO |
DAS DEFINICOES

Art. 3° Para efeito desta Instrucédo de Servico, séo definidos:
a) Manual dos Programas de Autocontrole (Manual dos PAC’s):
documento elaborado e assinados pelos Responséaveis Legais e pelo

Responsavel Técnico da empresa, que descreve 0s programas de
autocontrole implantados, incluindo as planilhas de verificagcao;
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Boas Préaticas de Fabricacdo (BPF): procedimentos higiénico-
sanitarios e operacionais aplicados em todas as etapas de producéo,
desde a obtencdo dos insumos, ingredientes e matérias-primas, até a
distribuicdo do produto final, com o objetivo de garantir a qualidade,
conformidade e a seguranca dos alimentos produzidos;

Programa de Autocontrole (PAC): sdo programas descritos pelo
estabelecimento, com o objetivo de esclarecer a forma para garantir a
inocuidade dos produtos em cada etapa do processo de producéo. Ou
seja, os PAC’s sdo o instrumento de gerenciamento de todo o processo
de producdo (macroprocesso) voltados para a qualidade. O
Macroprocesso €& composto de varios procedimentos agrupados,
basicamente, em quatro grandes categorias: 1. Matéria-Prima 2.
Instalacbes e Equipamentos 3. Pessoal e 4. Metodologia de Producéo.
Os PAC’s sao extraidos destas quatro categorias.

Controle da Qualidade: € o controle sobre a produc¢éo, executado por
colaborador(es) especifico(s) do estabelecimento, que detenham o
conhecimento técnico de todo processo produtivo e que possua(m)
autonomia para atomada de decisdes e esteja(m) apto(s) a descrever,
registrar e supervisionar os programas de autocontrole implantados.

Procedimento Operacional Padrdo (POP): é a descricao
pormenorizada e objetiva de instrucdes, técnicas e operacdes rotineiras
a serem utilizadas pelo fabricante de produtos de origem animal, que
visam a protecao, a garantia de preservacao da qualidade e a inocuidade
das matérias-primas, do produto final e da seguranca dos manipuladores.

Procedimento Padréo de Higiene Operacional (PPHO): compreendem
0os procedimentos de higienizagcdo que serdo executados antes do
inicio das operacdes(pré-operacionais) e durante as
operacdes(operacionais), que visam a estabelecer a forma rotineira
pela qual o estabelecimento industrial evitard a contaminacdo direta
e/ou cruzada dos insumos, das matérias-primas e dos produtos
elaborados.

Procedimento Sanitario Operacional (PSO): compreende o0s
procedimentos adotados durante a execucdo das atividades de
processamento, visando assegurar a qualidade e seguranca dos
produtos. Os PSO’s podem incluir procedimentos de higienizagao ou troca
de utensilios, sem considerar o PPHO inicial e final das operacdes.

Higienizac&o: procedimento que consiste na execucao de duas etapas
distintas, a limpeza e a sanitizacao.
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Limpeza: remocdo fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro
material indesejavel das  superficies das instalacbes  dos
equipamentos e dos utensilios.

Desinfeccdo ou Sanitizacdo: aplicacdo de agentes quimicos
aprovados pelo 6rgao regulador da saude ou de métodos fisicos nas
superficies das instalagbes, dos equipamentos e dos utensilios,
posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a segurar nivel
de higiene microbiologicamente aceitavel.

Esterilizacdo: € o processo que visa a destruir todas as formas de vida
microbianas que possam contaminar materiais e objetos, como virus,
bactérias, fungos e outros, por meio da utilizacdo de agentes quimicos ou
fisicos.

Andlise dos Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC): € um
sistema de andlise que identifica perigos especificos e medidas
preventivas para 0 seu controle, objetivando a seguranca do
alimento, os aspectos de garantia da qualidade e integridade
econdmica.

m) Perigo: causas potenciais de danos inaceitaveis que possam tornar um

p)

Q)

alimento impréprio ao consumo e afetar a satde do consumidor, ocasionar
a perda da qualidade e da integridade econémica dos produtos, podendo
ser de natureza biolégica, fisica ou quimica.

Risco: é a probabilidade de ocorréncia de um perigo a saude publica, de
perda da qualidade de um produto ou alimento ou de sua integridade
econOmica.

Ponto Critico de Controle (PCC): qualquer ponto, operacgao,
procedimento ou etapa do processo de fabricacdo ou preparacdo do
produto, onde se aplicam medidas preventivas de controle sobre um ou
mais fatores, com o objetivo de prevenir, reduzir a limites aceitaveis
ou eliminar os perigos para a saude, a perda da qualidade e a fraude
econdmica.

Limite Critico: valor ou atributo estabelecido, que ndo deve ser excedido,
no controle do ponto critico.

Limite de Seguranca (ou operacional): valor ou atributo mais estreito
ou restrito que o limite critico e que é parametro utilizado para reduzir o
risco.

Acdes Corretivas: acdes a serem adotadas quando o limite de seguranca
ou limite critico é excedido.
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Acbes Preventivas: procedimentos ou fatores empregados nas
etapas ou processos de producao que visam controlar um perigo a saude,
de perda da qualidade de um produto ou alimento ou de sua integridade
econdmica.

Monitorizacdo: sequéncia planejada de observacbes ou medicdes
devidamente registradas para avaliar se um parametro contido no manual
do PAC ou o PCC esta sob controle.

Verificacdo: uso de meétodos, procedimentos ou testes, executados
sistematicamente pela empresa, inspe¢cdo ou fiscalizacdo para
assegurar a efetividade dos programas de autocontrole.

Registros: anotacdes realizadas em documento auditavel objetivando o
registro de parametros de controle.

Desvio: falha no cumprimento ou ndo atendimento de limite critico,
denotando este estar sub ou sobrepassado.

Fluxograma de Producdo: € a esquematizacdo sequencial detalhando
as etapas do processo de elaboracao de cada produto.

Lote: uma cole¢cdo de unidades especificas de uma matéria-prima ou
produto com caracteristicas uniformes de qualidade, tamanho, tipo e
estilo, tdo uniformemente quanto possivel, identificado de forma comum e
Gnica, sempre produzido durante um ciclo de fabricacdo ou ndo mais de
um periodo de producéo.

Pragas: insetos, roedores e outros tipos de animais que representem
risco de contaminacao direta ou indireta aos alimentos.

aa)Afericdo: € o ato ou efeito de aferir, de comparar pesos e medidas com

seus respectivos padroes.

bb)Calibracdo: operacdo que estabelece, numa primeira etapa e sob

condi¢bes especificadas, uma relagao entre os valores e as incertezas de
medicao fornecidos por padrdes e as indicacdes correspondentes com as
incertezas associadas. As operacdes de calibracdo sdo baseadas na
comparacao dos instrumentos padrao de modo determinar a sua exatidao
e verificar se essa exatidao continua de acordo com a especificacdo de
fabricante. E uma ferramenta bésica que visa assegurar a
confiabilidade de um instrumento de medicéo.

cc) Materiais Especificados de Risco (MER) em bovinos e bubalinos: é

obrigatéria a remocéo, a segregacdo e a inutilizacdo dos Materiais
Especificados de Risco - MER para encefalopatias espongiformes
transmissiveis de todos os ruminantes destinados ao abate, sendo essa
uma medida de mitigacdo de risco para a encefalopatia espongiforme
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bovina (EEB). Os Materiais Especificados de Risco (MER) em bovinos e
bubalinos séo os seguintes: | - Amidalas e ileo distal (70 cm) de bovinos
e bubalinos com qualquer idade; e Il - Encéfalo, olhos, medula espinhal
de bovinos e bubalinos com idade igual ou maior que 30 meses.

dd)Manutencéo Preventiva: é aquela efetuada com o intuito de prolongar a
vida util dos equipamentos, utensilios e estruturas fisicas, prevenindo a
quebra ou falha.

ee)Manutencdo Corretiva: é aquela efetuada apds a ocorréncia de uma
pane, quebra ou falha de equipamento/utensilio industrial ou parte
estrutural, necessitando de reparo.

ff) Médico Veterinario Responsavel Técnico (MVRT): é o profissional
Médico-Veterinario que responde técnica, ética e legalmente pelos seus
atos profissionais e pelas atividades desenvolvidas pela empresa na qual
exerce a Responsabilidade Técnica: € quem garante perante o
consumidor, de forma solidaria ao Responsavel Legal pela empresa, a
qualidade dos produtos e servicos prestados pelas industrias de produtos
de origem animal.

gg)Anotacdo de Responsabilidade Técnica (A.R.T.): € o registro do
Médico Veterinario Responsavel Técnico (MVRT), expedido pelo
Conselho Regional de Medicina Veterinéria da Unidade Federativa onde
a Empresa que o contratou esta situada, que garante juridicamente que o
MVRT responde técnica, ética e legalmente pelas atividades
desenvolvidas pela Empresa.

hh)Fiscal Estadual Agropecuario Médico Veterinario (FEAMV). é o
Médico Veterinario Oficial, lotado no SIE/ADEAL, que ingressou no
quadro de servidores efetivos da ADEAL através de concurso publico.

i) Verificacdo Oficial dos Programas de Autocontrole (VOP): é a
verificacdo oficial da adequada e completa aplicacdo pelo
estabelecimento dos programas de autocontrole que foram aprovados
pelo SIE/ADEAL. A VOP devera ser executada exclusivamente pelo
FEAMV do SIE/ADEAL e podera ser realizada nas modalidades
presencial (in loco) ou remota (apenas documental).

CAPITULO Il
DO AMBITO DE APLICACAO E RESPONSABILIDADES

Art. 4° Esta Instrucdo de Servico aplica-se a todos os estabelecimentos
registrados no Servico de Inspec¢éo Estadual (SIE) de Alagoas.
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Art. 5° S&o responsabilidades dos estabelecimentos registrados no SIE/ADEAL.:
a elaboracdo, implantacdo, manutencdo, monitoramento, verificacdo do
cumprimento, adocdo de medidas preventivas e corretivas cabiveis e
armazenamento de registros auditaveis da aplicacdo dos PAC’s. Além disso,
cabe aos estabelecimentos fazerem revisdo e adequacdo periodicas dos
programas de autocontrole implantados constantes no Manual de PAC’s da
Empresa.

Art. 6° S&o responsabilidades dos Médico Veterinario Responsavel Técnico
(MVRT): realizar de forma continua a verificagdo do cumprimento das medidas
previstas em cada PAC e a adocao das medidas cautelares adequadas, quando
da constatacdo de descumprimento dos Programas ou de situacGes de riscos
nao previstos nos Autocontroles.

8§ 1° O MVRT devera participar ativamente da elaboragcdo, implantacéo,
manutencdao e revisao dos PAC’s e do Manual de PAC’s da empresa.

§ 2° O MVRT deve realizar auditorias internas programadas, com frequéncia
definida pelos PAC’s, de modo de que todos os programas de autocontrole sejam
acompanhados e verificados regularmente. Os resultados das auditorias internas
devem ser devidamente registrados em documento auditaveis com
padronizados, que podem ser anexos dos PAC’s.

Art. 7° Sdo responsabilidades do Servico Oficial de Inspecéo: fiscalizar, através
da realizacéo de VOP’s pelos FEAMV, o cumprimento por parte da empresa das
medidas previstas em cada programa de autocontrole e adotar medidas fiscais,
quando constatar inconformidades e desvios.

8 1° Os FEAMV poderao realizar as VOP’s de forma presencial (in loco) ou
remota (documental). Na modalidade presencial, além de fiscalizar na pratica a
aplicacao pelo estabelecimento das medidas previstas nos PAC’s, o FEAMV
poderéa fazer a auditoria documental. Ja na VOP do tipo remota, sera feita apenas
auditoria documental, podendo ser consideradas, contudo, imagens como fotos
e videos.

8 2° A frequéncia da verificagdo dos autocontroles nos estabelecimentos
registrados no SIE/ADEAL sera aplicada de acordo com o calculo do risco
estimado associado ao estabelecimento, conforme a Lista de Verificagdo com
Classificagéo de Risco (Anexo I).

8§ 3° Os FEAMV deverdo adotar medidas fiscais mediante inconformidades e
desvios que afrontem, além desta regulamentacédo, outras normativas federais
vigentes.

8§ 4° Cabe também ao SIE/ADEAL fiscalizar o cumprimento das
responsabilidades do MVRT, no ambito de suas obrigacbes para com o
estabelecimento registrado no Servico de Inspecédo Estadual que o contratou,
conforme o Art. 6° da presente norma.

NUCLEO DO SERVIGO ESTADUAL DE INSPEGAO — NUSEI mm——
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8§ 5° As VOP’s, seja na modalidade presencial ou remota, deverao ser registradas
através do preenchimento do Termo de Verificagdo dos Programas de
Autocontrole (Anexo II).

8 6° A VOP devera ser executada exclusivamente pelo Médico Veterinario
Oficial, lotado no SIE/ADEAL, do quadro de servidores efetivos da ADEAL, o
FEAMV/ADEAL.

CAPITULO Il
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 8° Todos os estabelecimentos com registro no SIE/ADEAL devem
apresentar os programas de autocontrole descritos, implementados e
atualizados, respeitando os prazos estabelecidos no Art. 7° da Portaria ADEAL
n° 48, de 05 de fevereiro de 2020, inclusive no que diz respeito a implantacao do
Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC.

Art. 9° O cumprimento dos requisitos desta instru¢cdo néo exclui o cumprimento
de outros regulamentos especificos em vigor ou outros que venham a ser
publicados.

Art. 10° Os programas de autocontrole, conforme Art. 4° da Portaria ADEAL n°
48/2020, deveréo ser escritos em formato de manual, onde sejam descritas todas
as acles pertinentes aos requisitos essenciais que visam a obtencdo de
alimentos inécuos, como também o registro das acdes em planilhas de

monitoramento especificas.

8 1° Os manuais dos PAC’s deverao ser descritos de forma clara, objetiva e
detalhada, de modo que qualguer pessoa que o leia saiba como realizar
perfeitamente as operacdes estabelecidas.

§ 2° Quando houver mudancas estruturais, operacionais ou de fluxograma, o
PAC devera ser atualizado.

§ 3° As acdes corretivas podem incluir a reavaliacdo e modificagéo do(s) PAC(s),
de forma a melhorar a execucgao dos procedimentos quando necessario.

§ 4° Os PAC’s descritos devem permanecer a disposi¢do do SIE/ADEAL nas
formas digital e impressa.

8 5° Versbes anteriores dos PAC’s, bem como suas planilhas, devem ser
mantidas em arquivo morto por cinco anos, ordenadas por data, sendo passiveis
de auditorias. Em casos de atualizagbes e revisdes de um PAC dentro do ano
vigente, estes devem ser mantidos junto com a nova versao.

NUCLEO DO SERVIGO ESTADUAL DE INSPEGAO — NUSEI mm——
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CAPITULO IV
DOS MANUAIS DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Art. 11° O Manual com os PAC’s deverdo ser assinados pelos Responsaveis
Legais e pelo Responsavel Técnico da empresa e contemplar os seguintes itens:

a) ldentificacdo completa da empresa, do responsavel legal e do
responsavel técnico;

b) Organograma da empresa,
c) Numero da versao, data de revisédo e paginacao;
d) ldentificacdo da equipe de controle de qualidade e suas fun¢oes;

e) Relacdo de todos os produtos elaborados, com os respectivos nimeros
de registro junto ao SIE/ADEAL, capacidade diaria de producdo e
armazenamento;

f) Elementos de Controle.
§ 1° Cada Elemento de Controle daréa origem a um PAC.

§ 2° Uma copia do Manual dos PAC’s deve ser entregue ao SIE/ADEAL, para
ciéncia e aceite. O aceite se dard apds andlise, quando sera emitido Laudo
Técnico, com as consideracfes necessarias.

CAPITULO V
DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Art. 12° Os Programas de autocontrole a serem descritos e aplicados nos
Manual dos PAC’s dos estabelecimentos deverdo ser baseados em processos e
divididos da seguinte forma:

PAC Manutencao das instalagdes e equipamentos industriais;

PAC Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias;

PAC Ventilacao e iluminacao;

PAC Agua de abastecimento e aguas residuais;

PAC Controle de temperaturas;

PAC Controle integrado de pragas;

PAC Habitos higiénicos e saude dos funcionarios;

PAC Limpeza e sanitizagéo industrial (Procedimento Padrdo de Higiene
Operacional - PPHO);

PAC Procedimentos Sanitarios Operacionais - PSO;

YV VVVVVVVY
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PAC Controle de Insumos (matéria prima, ingrediente e material de
embalagem);

PAC Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude;

PAC Controle laboratorial e analises;

PAC Calibragao e aferi¢cao de instrumentos de controle de processo;
PAC Rastreabilidade e Recolhimento de produtos (Recall);

PAC Bem-estar animal;

PAC ldentificacdo, remocédo, segregacdo e destinacdo do material de
risco especifico — MRE;

PAC Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(APPCC);

YV VVVVVV VY

§ 1° Para cada Elemento de Controle devera ser elaborado um Programa de
Autocontrole (PAC).

§ 2° O PAC “Bem-estar animal” devera ser implantado nos estabelecimentos de
abate.

§ 3° PAC “Identificagédo, remogao, segregacao e destinagdo do material de risco
especifico — MRE” devera ser implantado, exclusivamente, em Abatedouros
Frigorificos que abatem ruminantes.

8 4° Exceto os Elementos de Controle constantes nos paragrafos 2° e 3° do
presente artigo, devido as suas especificidades, os demais PAC’s deverao ser
implantados em todos os estabelecimentos com registro no SIEA/DEAL.

Art. 13° Além dos Elementos de Controle estabelecidos no Artigo 12 da presente
regulamentacao, outros PAC’s poderdo ser incluidos pelo estabelecimento em
seu Manual, de acordo com as especificidades de seus processos.

Art. 14° O SIE/ADEAL podera exigir do estabelecimento a elaboracdo e
implantacédo de outros PAC’s que ndo estejam previstos nesta norma, mas que
que constem em regulamentacdes federais, como as do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento - MAPA, ou ainda de acordo com a necessidade de
garantias sanitarias, mediante analise de risco.

Art. 15° O Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)
devera ser implantado, gradativamente, nos estabelecimentos registrados no
SIE/ADEAL, cumprindo exigéncia que sera cobrada posteriormente a
implantagéo dos Programas de Autocontrole, sendo observadas as normativas
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Paragrafo Unico - Para os estabelecimentos aderidos ao SISBI-POA a
implantacdo do APPCC torna-se obrigatéria e deve ser comprovada mediante
auditoria.

Art. 16° Casos omissos serdo dirimidos pelo SIE/ADEAL.

NUCLEO DO SERVIGO ESTADUAL DE INSPEGAO — NUSEI mm——
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Art. 17° - A verséao escrita dos PAC’s deve incluir os seguintes itens:

a) Capa - Apresentacéo e Identificacdo do PAC;

b) Sumario - Relacédo dos topicos abordados no texto e sua localizacdo no
documento;

c) Objetivos - Descricao dos objetivos do PAC;

d) Referéncia - Referéncias legais, incluindo nome e emissor da legislacéo,
ano de publicacédo e uma breve descricdo do conteudo;

e) Campo de aplicacao - Descricdo de onde o PAC seré aplicado;

f) Definicdes - Descricao das definicdes técnicas utilizadas no documento;

g) Responsabilidades - Descri¢cdo de quem séo os responsaveis pelo PAC;

h) Descricdo - Descri¢do detalhada de todos os procedimentos do PAC,;

1) Monitoramento - Descrigdo do monitoramento do PAC;

j) Nao conformidades, a¢cBes corretivas e medidas preventivas — Descricao
das acbes corretivas e medidas preventivas adotadas frente as nao
conformidades contemplando o destino do produto e a restauracdo das
condi¢cdes sanitarias, além da frequéncia de verificacdo de todos os
procedimentos operacionais previstos;

k) Verificagao - Descricao da verificagdo do PAC;

l) Registro - Descri¢do dos registros do PAC;

m) Anexos - Incluir modelo das planilhas, instrutivos, cartazes, instrugdes de
trabalho e demais anexos de monitoramento.

CAPITULO VI

DA VERIFICACAO DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Art. 18° Na verificagdo oficial, deverdo ser considerados, entre outras, as
seguintes orientacdes em cada elemento de controle:

» PAC Manutencéo das instalacoes e equipamentos industriais

Avaliar se as instalacdes, equipamentos e utensilios foram localizados,
projetados e construidos de forma a permitir a facil manutencao e higienizacgéao,
e funcionam de acordo com o uso pretendido e de forma a minimizar a
contaminacgao cruzada, e estdo em condi¢ao sanitaria de operacao.

> PAC Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias

Avaliar se as instalacbes, mobiliarios, equipamentos e utensilios dos
vestiarios e sanitarios foram localizados, projetados e construidos e instalados
de forma adequada e suficiente para permitir a facil manutencdo dos habitos
higiénicos dos colaboradores.

Avaliar se as instalacdes, equipamentos e utensilios da barreira sanitaria
foram localizados, projetados e construidos e instalados de forma adequada e
suficiente para impedir a entrada de contaminacdes para o interior do prédio
industrial.
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> PAC Ventilacao e iluminacao

Avaliar se os diversos setores industriais dispdem de iluminacdo natural ou
artificial com intensidade suficiente, de acordo com a natureza da operacao,
inclusive nos pontos de inspec¢ao ou reinspecao.

Avaliar se os diversos setores industriais dispdem de ventilagdo natural ou
mecanica de forma a minimizar a contaminacdo por meio do ar, controlar a
temperatura ambiente, a umidade e os odores que possam afetar os produtos de
origem animal e impedir que o ar flua de areas contaminadas para areas limpas,
bem como impeca a formacgéo de condensacéo.

» PAC Agua de abastecimento e 4guas residuais

Agua de Abastecimento: avaliar se o estabelecimento dispde de agua potavel
em quantidade suficiente para o desenvolvimento de suas atividades, com
instalacdes adequadas para seu armazenamento e distribuigdo.

Avaliar se o estabelecimento dispde de pontos de coleta de agua identificados
e representativos do sistema de captacdo apds o tratamento, reservatorio e
distribuicdo da agua, e nos equipamentos que se fizerem necessarios.

Avaliar se o vapor e o gelo que entram em contato direto ou indireto com o0s
produtos de origem animal foram obtidos de forma a garantir sua a inocuidade.
Mensurar o cloro residual livre e o pH dos pontos de coleta.

Aguas residuais: avaliar se os diversos setores industriais dispdem de
sistema de recolhimento de aguas residuais que facilite o recolhimento e capaz
de drenar o volume produzido, bem como se € capaz de prevenir eventuais
refluxos de dgua que possam contaminar a rede de abastecimento de agua
potavel.

> PAC Controle de temperaturas

Avaliar se ha controle de temperatura de ambientes, equipamentos,
operacdes e produtos/matérias-primas, de acordo com a natureza da operacao.
Mensurar as temperaturas de ambientes, equipamentos, operacdes e de
produtos/matérias-primas, conforme o caso.

Nos processos produtivos que envolvam cozimento deve ser avaliada a
validacéo térmica correspondente e o cozimento propriamente dito no elemento
de controle do APPCC quando este for considerado um PCC.

> PAC Controle integrado de pragas

Avaliar se o controle ou o programa € eficaz e continuo, de forma a evitar o
acesso, a presenca e a proliferacéo de pragas na area no complexo industrial.
Avaliar in loco as armadilhas, seu monitoramento, as barreiras fisicas contra o
acesso de pragas e o perimetro do estabelecimento.

> PAC Habitos higiénicos e saude dos funcionarios
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Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com os
produtos de origem animal adotam praticas higiénicas e de asseio pessoal, e séo
submetidos a controle ou avaliacdo de saude.

Avaliar se os manipuladores que entram em contato direto ou indireto com o0s
produtos de origem animal s&o treinados considerando as atividades que
desempenham.

> PAC Limpeza e sanitizacdo industrial (PPHO)

Avaliar se os procedimentos de limpeza e sanitizacdo garantem que 0s
diversos setores industriais sejam limpos e sanitizados antes do inicio das
operacdes (pré-operacional) e durante as operacdes (operacional), de acordo
com a natureza do processo de fabricagéo.

A avaliacdo abrange a implementacdo, o monitoramento, a verificacdo e as
acOes corretivas.

A implementacdo traduz-se na execucao dos procedimentos descritos no
plano envolvendo a metodologia empregada e suas etapas, material utilizado, e
tempo de contato, tipo e concentracdo dos agentes sanitizantes.

O monitoramento pré-operacional consiste em avaliar a eficacia da
higienizacdo antes do inicio das operagdes com intuito de indicar se o
setor/equipamento/utensilio estdo ou ndo em condicdes sanitarias.

O monitoramento  operacional consiste em avaliar se o0
setor/equipamento/utensilio mantém ou ndo as condi¢des sanitarias durante as
operacdes ou seus intervalos.

A verificacdo consiste em avaliar se 0 monitoramento ou se a implementacao
estd sendo realizados da forma adequada conforme plano escrito. As acdes
corretivas devem ser avaliadas frente as ndo conformidades detectadas
considerando:

I.  As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?
Il. As medidas adotadas restabelecem as condi¢des higiénico-sanitarias do
produto?
lll.  As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?
IV. As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que
possa causar danos a Saude Publica, ou que esteja adulterado, fraudado
ou falsificado, chegue ao consumo?

Neste elemento deve ser avaliada também a higienizacédo dos reservatorios
de agua de abastecimento.

» PAC PSO

Avaliar se o0s procedimentos sanitarios operacionais foram mapeados
considerando o processo produtivo.

Avaliar se os procedimentos sanitarios operacionais estdo sendo executados
conforme previsto no programa escrito, de forma a evitar a contaminagao
cruzada do produto.
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> PAC Controle de insumos

Avaliar se h& procedimentos especificando os critérios utilizados para a
selecdo, recebimento e armazenamento da matéria-prima, ingredientes e
embalagens. Os procedimentos devem prever o destino a ser dado as matérias-
primas, ingredientes e embalagens reprovados no controle efetuado.

Neste elemento devem ser considerados como matéria-prima também os
animais destinados ao abate e toda a documentacdo de suporte da producéo
primaria. Avaliar se h& procedimentos quanto ao recebimento, identificagcéo,
armazenamento e controle do uso das matérias-primas destinadas ao
aproveitamento condicional.

As embalagens utilizadas em produtos esterilizados devem ser avaliadas
guando a resisténcia e selagem ou recravacdo. Avaliar a implementacédo do
disposto na Instrucdo Normativa n° 49, de 14 de setembro de 2006.

> PAC Controle de formulacdo de produtos e combate a fraude

Avaliar se a formulacdo, processo de fabricacdo e o rétulo estdo de acordo
com o registrado e se garantem a identidade, qualidade, seguranca higiénico-
sanitaria e tecnolégica do produto de origem animal.

Na formulacdo deve-se observar se a composicdo do produto registrada
corresponde ao constatado in loco. Verificar se os aditivos e ingredientes foram
adicionados respeitando a concentracdo ou quantidade aprovadas. Verificar se
a matéria-prima empregada corresponde realmente a declarada seja na sua
natureza ou quantidade (Exemplo: troca de espécies do pescado, uso de CMS
em quantidade acima do permitido ou em produtos em que seu uso € proibido,
adicao de soro de leite, adicdo de temperos seja por inje¢cdo ou tumbleamento).
No processo de fabricacdo deve-se observar se 0s parametros indicados no
processo produtivo foram respeitados conforme a natureza do produto. Exemplo:
se o produto for maturado, o tempo e condi¢cdes de maturagéo, se o produto for
defumado, o método de defumacdo empregado, se o produto for salgado, o
tempo de salga.

Realizar as andlises preconizadas para cada tipo de produto com o objetivo
de avaliar a conformidade in loco de matérias-primas e produtos. Exemplo:
dripping test, absorcdo em carcaca de aves, teste em recepcao de leite cru
refrigerado, histamina em pescado, metabissulfito em camaréo.

Deve ser verificado se o rétulo (croqui) utilizado in loco corresponde ao
registrado.

» PAC Controle laboratorial e analises

Avaliar in loco o procedimento de coleta ou da realizacdo da técnica analitica,
conforme o caso. Por exemplo: analises de recepcéo do leite e coleta e execucao
do dripping test.

Avaliar se as analises de parametros fisico-quimicos e microbiolégicos dos
produtos e da agua de abastecimento, incluindo agua potavel e gelo, séo
realizadas nas frequéncias previstas, em laboratérios de autocontrole ou
credenciados, conforme o caso, garantindo assim que alimentos estejam aptos
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para o consumo humano e cumpram as especificacdes aplicaveis aos produtos
acabados conforme disposto na legislacao vigente.
Avaliar as acdes adotadas pela empresa frente a resultados ndo conformes.

> PAC Calibracdo e afericdo de instrumentos de controle de processo

Avaliar se os diversos setores industriais dispdem de instrumentos ou
equipamentos calibrados ou aferidos, que funcionem de acordo com 0 uso
pretendido e se estdo devidamente identificados.

> PAC Rastreabilidade e Recolhimento de produtos (Recall)

Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal,
bem como da matéria-prima e ingredientes que lhe deram origem, em todas as
etapas da producéo e distribuigcéo.

A rastreabilidade pode ser avaliada a partir do produto final elaborado até sua
matéria-prima ou a partir da matéria-prima utilizada até o produto elaborado.

Avaliar se o estabelecimento dispde de programa de recolhimento e, em caso
de n&o conformidade detectada que motive o recolhimento, se a producao foi
devidamente recolhida e se recebeu a destinacédo adequada.

> PAC Bem-estar animal

Avaliar se os procedimentos adotados pelo estabelecimento de abate
referente ao transporte, desembarque, lotagcdo, descanso, conducéo,
imobilizacdo/ contencéo, insensibilizacdo, sangria, escaldagem/esfola adotados
sao executados de acordo com seu plano escrito bem como atendem o disposto
na Instrucdo Normativa n° 03 de 17 de janeiro de 2000.

» PAC MRE

Avaliar se o estabelecimento que abate ruminantes esta atendendo seu plano
escrito de MER em todas as etapas bem como se esta compativel com o disposto
no Memorando-Circular n° 001/2007/CGI/DIPOA de 23 de janeiro de 2007 e
aditamentos.

» PAC APPCC

Avaliar se ha implantado o sistema de Analise de Perigo e Pontos Criticos de
Controle, de acordo com a natureza da operacdo. O APPCC pode ser verificado
nas seguintes etapas:

a) Monitoramento — deve-se avaliar os procedimentos por observacéao direta
do operador da empresa, responsavel pelo monitoramento ou realizar a
mensuracgao do limite critico diretamente.

b) Verificagcdo — deve-se avaliar os procedimentos por observacéo direta do
operador da empresa, responsavel pela verificacdo, ou realizar a
mensuracao do limite critico diretamente.

c) Acado corretiva/preventiva — deve-se avaliar se as acbes executadas
considerando:
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I.  As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?
. As medidas adotadas restabelecem as condi¢cdes higiénico-
sanitarias do produto?
lll.  As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?
IV. As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto
que possa causar danos a Saude Publica, ou que esteja
adulterado, fraudado ou falsificado, chegue ao consumo?

Deve ser avaliada a validacao periédica do APPCC e seus resultados.
No caso de estabelecimentos de abate, a mensuracdo do PCC que
contaminacdo fecal, ingesta e leite em carcacas € obrigatoria.

Art. 19° Os PAC’s devem ser verificados pelo FEAMV do SIE/ADEAL na
frequéncia estabelecida pela classificacdo de risco estimado associado ao
estabelecimento, conforme aplicacédo da Lista de Verificacdo com Classificacdo
de Risco (Anexo |), através de registros no Termo de Verificacdo dos Programas
de Autocontrole (Anexo II).

Art. 20° As nao conformidades identificadas durante os procedimentos de
verificacdo oficial dos autocontroles serdo registradas no Relatério de Nao
Conformidades (Anexos lll) e devem, para todos os fins, ser tratadas como
notificacao oficial ao estabelecimento.

8 1° O registro das ndo conformidades nos formularios ndo isenta o SIE/ADEAL
da adocao de outras acdes fiscais ou administrativas, quando couberem.

8 2 ° Quando o SIE/ADEAL constatar ndo conformidades em momento diferente
da ocasiao da verificacéo oficial estabelecida, devera tratd-las da mesma forma
descrita no paragrafo anterior, aplicando as acdes fiscais cabiveis, quando
necessario.

Art. 21° As nao conformidades registradas devem ser respondidas de forma
imediata ou mediata pelos estabelecimentos por meio de um Plano de Agé&o
(Anexo 1V), a ser analisado e aprovado pelo SIE/ADEAL.

8§ 1° - O plano de acéo deve estar assinado pelo Responsavel Legal e pelo
Responséavel Técnico da empresa.

§ 2° - O plano de agdo deve ser enviado por via digital ao SIE/ADEAL em até 30
(trinta) dias apods a data de ciéncia dos resultados da VOP.

Art. 22° A avaliacdo pelo SIE/ADEAL das medidas corretivas, propostas pelos
estabelecimentos no Plano de Ac¢do, em relacdo as ndo conformidades
registradas nas verificagdes in loco ou remotas dos PAC’s, devem sempre
considerar os tépicos abaixo:
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I.  As medidas corretivas identificam e eliminam a causa do desvio?
Il. As medidas adotadas restabelecem as condi¢Bes higiénico-sanitarias do
produto?
lll.  As medidas preventivas adotadas evitam a recorréncia de desvios?
IV. As medidas de controle adotadas garantem que nenhum produto que
possa causar danos a Saude Publica, ou que esteja adulterado, fraudado
ou falsificado, chegue ao consumo?

Art. 23° Uma vez aprovado o Plano de Acéao, o estabelecimento devera cumprir
as medidas preventivas e corretivas constantes, respeitando 0s prazos
estabelecidos no Documento.

Paragrafo unico — O Médico Veterinario Responsavel Técnico da empresa
deverd fornecer ao SIE/ADEAL informacdes quanto ao andamento das medidas
corretivas e do cumprimento dos prazos do plano de acéo.

Art. 24° Esta Instrucao de Servico inclui os seguintes anexos:

Anexo | - Lista de Verificacdo com Classificacdo de Risco
Anexo Il - Termo de Verificagdo dos Programas de Autocontrole
Anexo Il - Relatorio de Nao Conformidades

Anexo IV - Plano de Acéo

Macei0, 19 de agosto de 2020

Caio Vieira Coelho

Fiscal Estadual Agropecuario/Médico Veterinario

Chefia do Nucleo de Inspecéo - Portaria/ADEAL n° 303/2018
Agéncia de Defesa e Inspecéo Agropecuaria de Alagoas - ADEAL
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ANEXO | - LISTA DE VERIFICACAO COM CLASSIFICACAO DE RISCO (LVCR)

ESTABELECIMEMTOS DE LEITE E DERIVADOS

Identificaao do Estabelecimento Demta:

Classificacio:

Razdo Social:

Hame Fantasia:

CHPE: N2 do SIE: Municipiad

Criterics de avalisgio

5 - Otime 4 - Bom 3 - Regular 2 - Ruim 1 - Péssima

Item

Pontos | 1. AREA ENTERMA [Peso 2 / maximo 80 pontos)

1.1 Areas circunviginhas ao perimetro industrial

1.2- Pawmentacio e urbanizacio
1.3- Circulagio de veiculos

1.4-  Delimitacio do perimetro industrial

1.5- Fontes de contarminacio

1.6- Conservagdo e manutencdo

1.7-  Cisternas efou caixas d'agua

1.8- Boas prilicas

1.9- Controle de pragas

Soma: TOTAL [soma x Z):

Pontos | 2. AREA DE HIGIENIZAGAD DE CAINAS [Peso 1/ maxime 30 pontos)

2.1-  Estrutura fisica / delimitacio / dculo

2.2-  Limpeza e organizacio

2.3-  Controle de pragas

2.4-  Boas praticas

15- Eqguipamentos & método de higienizacio

2.6-  Armazenamento de caixas higienizadas

Soma: TOTAL [soma x 1):
Pontos | 3. DEPOSITO DE EMBALAGENS [Peso 1/ maximo 30 pontos)

3.1-  Estrutura fisica

3.2-  Limpeza e organizagio

13-  Controle de pragas

3.4- Boas praticas

3.5- Espaco para circulagdo de funciondrios

1.6-  Armacenamento

Soma: TOTAL [soma x 1):

Pontos | 4. DEPOSITO DE INSUMODS {Peso 1 / maximo 30 pontos)

4.1-  Estrutura fisica

4.2-  Limgeza e organizacio

4.3- Controle de pragas

4.4-  Boas praticas

45 Espago para crculagio de funcionarios

4.6- Armazenamento
Soma: TOTAL [soma x 1):
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Pontos | 5. BAMHEIRD E VESTIARIO [Peso 2 / maxima B0 pontos)

5.1-  Estrutura fisica

5.2-  Limpes e arganizagio

53-  Controle de pragas

L.4-  Boas praticas

5.5 Lavatario de mdos, sabonete liquido, toalhas de papel e lieira

5.6 Agua corrente, chiveire e descarga

5.7-  Vaso sanitdrio, papel higiénico e lissira

5.8 Armario individual e banco ow cadeira

Somia: TOTAL [soma x 2]

Pontos | 6. TRAMSPORTE DO LEITE CRU [Peso 1 / maximo 5 pontos)

6.1- Boas praticas

SOmacs TOTAL [soma x 1)

Pontos | 7. RECEPCAD DA MATERIA-PRIMA (Peso 2 f maximo BO pontos)

71-  Piso

7.2- Paredes

T3 Teto, forre ou cobertura

T4~ Lumindrias com protecdo

7.5- Limpeza e organizacio

7.6-  Controle de pragas

T.7-  Boas priticas

7.8- Eguipamentos

Soma: TOTAL [soma x 2]

Pontos E, mmmmmm:mlfmimmﬂpmmsl

B1-  Vedculs com unidade de refrigeracio

8.2- Boas praticas

SO TOTAL [soma x 1)

Pontos | 9. BARREIRA SAMITARIA [Peso 3 / maxime 00 pontos)

9.1-  Estrutwra fisica e delimitacio

9.2-  Controle de pragas

93 Boas praticas

9.4-  Porta com fechamento automatico e cortina de ar

9.5 Lavatorio de mdos com acionamento ndo manual, sabonete liquido, toalha de papel e likeira

9.6-  Lavataria de botas

Soma TOTAL [soma x 3]

Pontos | 10. SALA DE PROCESSAMENTO (Peso 3 / maximo 225 pontos)

10,1 Piso

10.2- Ralos sifonados com tampa, calhas com grelhas

10.3- Paredes

10.4- Teto, forro

10.5- Portas

1068~ Janelas, telas, doulo

10.7-  lluminacdo e ventilacio suficientes

10.8- Limpesa e organizagao

10.9- Contrale de pragas

10.10- Boas praticas

10.11- Pia com sifdo, tormeira com acionamento ndo manual, sabonete liquido, toalha de papel e liveira

10,13~ Equipamentos ¢ tubulacies

10.13- Utensilios e reciplentes [caixas, cubas, contentores)

10.14- Instalagdes elétricas e lumindria com protecdo

10.15- Unifarmes

SOma: TOTAL [soma x 3]
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11. CAMARA DE REFRIGERACAD / MATURACAD (Peso 3/ maximo 180 pontos)

11.1- Piso

11.2- Paredes

11.3- Teto, forro

11.4- Porta, dculo

11.5-  luminagio suficiente, ampadas com protegio

116 Limpera @ organizagio

11.7- Coatrole de pragas

11.8- Boas praticas

11.9- Controle de termperatura

11.10- Equipamento de frio, condensacio

11.11- Caixas, estrados, estantes

11.12- Data de fabricagao, validade e lote

TOTAL [soma x 3]

12, LABORATORIO (Peso 1/ maximo 10 pontos)

12.1- Estrutura fisica, limpeza

12.2- Equipamentos para andlise

TOTAL maxl1j:

DOCUMENTOS A SEREM APRESENTADODS

Manual de BFF [FOPs + Planilhas)

A5

Controle de pragas (alvard samitario)

Laudo de analise da dgua

Produtos registrados [rotulos aprovados @ atualizados)

Higienizagio dos reservatdrios de dgua

Andlise periddica do leite pasteurizado

Controle sanitdric do rebanho por produtor (IN77/2018]

Capacitagio anual dos funcionarios em BPF

Lavagem de uniformes

Comprovagdo de gue o veiculo é dotado de unidade de refrigeracdo e gque & exclusivo para o transporte de alimentos.

Comprovagdo da manutengao do eguipamento do frio

Andlise do leite cru na plataforma @ labaratdario da indastria

Rdtulos e produtos aprovados

CLASSIFICACAD D0 ESTABELECIMENTO

[ JRISCO BAIXD [ JRISCO MEDID [ RISCO ALTO
hais de 845 pontos Entre 645 & 430 pontos Menos de 430 pantos
IDENTIFICACAD D05 SERVIDORES

Local e data Assinatura e carimbo dos Fiscais
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LISTA DE VERIFICACAO COM CLASSIFICACAO DE RISCO (LVCR)

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Identificacao do Estabelecimento Dimta:

Classilicagio:

Razdo Social:

MNome Fartasia:

M2 dio SBE: Kunicipia:

5 - Qi 4 - Bom 3 - Regular 2 - Ruim 1 - Péssima

Item

2. AREA EXTERMA (Peso 2 / maximo 20 pontos]

12.3- Areas circunvizinhas ao perimetro industrial

12.4- Pavimentagio ¢ urbanizagio

12.5- Circulagio de veloulos

12.6- Delimitacdo do perimetro industrial

12.7- Fontes de contaminagio

12.8- Conservagio e manutengio
12.9- Cisternas e/ou caixas d'dgua

12.10- Boas praticas

12.11- Contrale de pragas

TOTAL [soma % 2):

13. DEPOSITO DE EMBALAGENS [Pesol / maximo 30 pontos)

13,1- Estrutura fisica

13.2- Limpeza e organizacio
13.3- Controle de pragas

13.4 Boas praticas

131.5- Espago para circulagdo de funciondrios

13.6- Armazenamento

TOTAL [soma x 1):

Pontos | 14, DEPOSITO DE INSUMOS (Peso 1/ maximo 30 pontos)

14.1- Estrutura fisica
14.2- Limpeza e organizagio

14.3- Contrale de pragias

14.4- Boas praticas

14.5- Espaco para arculagdo de funciondnios

14.6- Armarenamento

Soma: TOTAL [soma x 1):

Pontos | 15. BAMHEIRD E VESTIARIO (Peso 2 / maximeo B0 pontos)

15.1- Estrutura fisica

15.2- Limpeza e organizagao

15.3- Controle de pragas

15.4- Boas praticas

15.5- Lavatorio de m3os, sabonete liquido, toalhas de papel e lixeira

15.6- Agua corrente, chuveiro e descarga

15.7- Waso sanitirio, papel higiénico e lixeira

15.8 Armario individual e banco ou cadeira

Soma: TOTAL [soma x Z):




GOVERNOD DO ESTADD DE ALAGODAS b );;S
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI Ir.-}'
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
WUCLED DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAD - MUSEI S —

Pontos | 16. TRANSPORTE MATERIA-PRIMA [Peso 1 / maximo 5 pontos)
16.1- Boas praticas
SOMma: TOTAL [5|:|n1.a_ ¥ 1) ;
Pontos | 17. RECEPCAD DA MATERIA-FRIMA [Peso 3 f maximo 135 pontos]
17.1- Piso
17.2- Paredes

17.3- Tetn, forre ou cobertura
17.4- Lumindrias com protecio
17.5- Limpeza e organizacio
17.6- Conmtrale de pragas
17.7- Boas praticas
17.8- Equipamentos
17.9- Oculo [baldes e melguriras), bombeamento (toneis)
Somac TOTAL [soma x 3]
Pontos | 18, TRAMSPORTE DE PRODUTOS ACABADOS [Peso 1/ maximo 5 pontos)
18.1- Boas praticas
Soma: TOTAL [soma x 1:
Pontos | 19, BARREIRASANITARIA (Peso 3 / maximo 90 pontos)
19.1- Estrutura fisica e delimitacio
19.2- Controle de pragas
19.3- Boas praticas
19.4- Porta com fechamento autorndtico e cortina de ar
19.5- Lawatorio de mdos com acionamento ndo manual, sabonete liguido, toalha de papel e lixeira
198.6-  Lavatirio de botas
Soma: TOTAL [soma x 3):
Pontos | 20, SALA DE PROCESSAMENTO [Peso 3 / maximo 225 pontos)
10.1- Piso
20.2- Ralos sifonados com tampa
20.3- Paredes
20.4- Teto, forro
N5 Portas
A6 Janelas, telas, deulo
20.7- lluminacdo e ventilagio suficientes
I0.8- Limpesa @ organizagio
0.9 Contrale de pragas
20.10- Boas praticas
20.11- Pia com sifdo, tormeira com acionamento ndo manual, sabonete ligeido, toalha de papel e ligeira
0,12~ Equipamentas & tubulaghes
20.13- Utensilios e reciplentes
20.14- Instalaces elétricas e luminaria com protecdo
20,15~ Unitarmes

SOma: TOTAL [soma x 3]
Pontos | 21. ARMAFENAMENTO E EXPEDICAD DE PRODUTOS ACABADOS (Peso 2 / maximo 110 pontos)
21.1- Piso
21.2- Paredes

21.3- Teto, forre

21.4- Porta, oculo

21.5-  luminacis suficente, lampadas caorm protegio
21.6- Limpera @ arganizacio

21.7- Controle de pragas

21.8- Boas praticas

21.9- Auskncia de incidéncia selar ou fontes de calor
21.10- Caixas, estrados, estantes

21.11- Data de fabricagao, validade e lote

Soma: TOTAL [soma x 2]




GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS D ts
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARLA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI I’.}
AGEMNCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
WUCLED DO SERVICD ESTADUAL DE INSPECAD - MUSEI

Apresentar

DOCUMENTOS A SEREM APRESENTADOS

Cadastro dos produtoras na ADEAL

Manual de BPF [POPs + Planilhas)

ASO.

Controle de pragas [alvard sanitaria)

Laudo de andlize da dgua

Predutos registrados (rdtulos aprovados e atualizados)

Higienizagio dos reservatorios de dgua

Capacitagio anual dos funciondrios em BPF

Lavagem de uniformes

Comprovagao de gue o veiculo € exclusivo para o transporte de alimentos.

Ratulos & produtns apravadas

CLASSIFICACAD DO ESTABELECIMENTO

{ ) RISCO BARD [ ] RISCO MEDID [ ] RISCO ALTO

Mais de GO0 pontos Enitre 600 & 400 pontos Menas de 400 pantos

IDENTIFICAGAD DOS SERVIDORES

Local e data Assinatura e carimbo dos Fiscais




GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
SECRETARIA DE ESTADD DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGDAS - ADEAL
MUCLED D0 SERVICD ESTADUAL DE INSPECAD - NUSEI

LISTA DE VERIFICACAO COM CLASSIFICAGAO DE RISCO (LVCR)

ESTABELECIMEMNTOS DE OVIO5 E DERIVADOS

Identificagio do Estabelecimento Diatn:

Clagsificagao

Rardo Social:

Mame Fantasia:

CHF):

WP oo SIE: Municipio:

Critérios de avalisgan

5 - Otimo 4- Bom 3 - Regular 2 —Ruim 1 - Pessimo

Item

3. AREA EXTERMA [Peso 2 / maximo 80 pontos)

21.12- Areas circunvizinhas ao perirnetro industrial

21.13-

Pavimentag3o e urbanizacdo

21.14- Circulag@io de veiculos

21.15-

Delimitac2o do perimetro industrial

21.16- Fontes de contaminagio

21.17- Conservagio e manutencio

21.18- Cisternas efou caixas d'dgua

21.19-

Bioas praticas

21.20- Controle de pragas

TOTAL [soma x 2):

22. AREA DE HIGIENIZAGAD DE UTENSILIOS (Peso 2 f maximo 60 pontos)

22.1-

Estrutura fisica / delimitacda / dculo

22.2-

Limpaeza e arganizagio

22.3-

Controle de pragas

224

Boas praticas

22.5-

Equipamentos & método de higienizagio

2.6~

Armarenamenta de utensilios higienisadas

TOTAL [soma x 2):

23. DEPOSITO DE EMBALAGENS (Pesol / maximo 30 pontos)

23.1-

Estrutura fisica e goulo

23.2-
23.3-

Limgeeza & organizacio
Controle de pragas

23.4-

Boas praticas

23.5-

Expago para circulacio de funcionaring

3.6~

Armarenamento

TOTAL [soma x 1):

24. BAMHEIRO E VESTIARIO [Peso 2 / maximo B0 pontos)

24.1-

Estrutura fisica

24.2-

Limpeza & organizacio

24.3-

Controle de pragas

24.4-

Boas praticas

24.5-

Lawatbrio de mios, sabonete lguedo, toalhas de papel e lixeira

24.6-

Agua corrente, chuveiro e descarga

24.7-

Vaso sanitario, papel higitnico « lixeira

24.8-

Armanio individual e banco ou cadeira

TOTAL [soma % 2):




GOWERMND DO ESTADO DE ALAGOAS D @3
SECRETARIA DE ESTADD DA AGRICULTURA, PECUARLA, PESCA & ACGUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARLA DE ALAGOAS - ADEAL
MUCLED DO SERVIGD ESTADUAL DE INSPECAD - MUSEI e e

Pontos | 25. RECEPCAD DA MATERIA-PRIMA [Peso 3 / maximo 120 pontos)

25.1- Piso

25.2- Parede

25.3- Tetofforrofcobertura

25.4- Oculo

25.5- Limpeza e organiacio

25.6- Controle de pragas

25.7- Comtaminagdo fecal aparente dos ovos

25.8- Boas praticas

Soma: TOTAL [soma x 3]

Pontos 26. BARREIRA SANITARIA (Peso 3./ maximo 00 pontos)

28.1- Estrutura fisica e delimitagio

26.2- Controle de pragas

26.3- Boas praticas

26.4- Porta com fechamento automdtico

26,5 Lavatorio de maos e lixeira, ambos com acionamento ndo manual; sabonete liguido; toalha de papel

26,6 Lavatiario de botas

Soma: TOTAL [soma % 3]:
Pontos | 27. SALA DE PROCESSAMENTO [Peso 3 / maximo 210 pontos)
27.1- Piso
27.2- Ralos sifonados com tampa
27.3- Paredes

27.4- Teto, forro

27.5- Portas com fechamento autamition

276~ lanelas, telas, doulo
27.7- lluminacio e ventilagio suficientes

27.8- Limpesa, com Enfase na auséncia de feres de aves, @ organizagio

27.9- Comtrole de pragas

27.10- Boas praticas

27.11- Lavatario de mios e lixeira, ambos com acionamento ndo manwal; sabonete liguido; toalha de papel

27.12- Utensilios e recipientes

27.13- Instalaciies elétricas e lumindria com pratecdo
27.14- Uniformes

Soma: TOTAL [soma x 3]
Pontos | 2B. DEPOSITO E EXPEDICAD DE PRODUTOS ACABADOS (Peso 3 / maximo 150 pontos)
28.1- Piso
28.2- Paredes

2E.3- Tetn, forro

2B.4- lanelas, telas

28.5- Controle da temperatura do ambiente

28,6~ Limpesa ¢ organizagio

2B.7- Controle de pragas
28.8- Boas praticas

28.9- Espago para cdroulagao de funcionarios

2B 10 Arrmazenamento

Soma: TOTAL [soma x 3):

Pontos 28, TRANSPORTE DE PRODUTOS ACABADOS [Peso 1/ maximo 10 pontos)

28.1- Veiculo exclusivo para o transporte de alimentos

29.2- Boas praticas

SOma: TOTAL [soma x 1):

MOTA TOTAL {maximo 840 pontos):




GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS m (-}3
SECRETARLA DE ESTADD DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA & ACUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARLA DE ALAGDAS - ADEAL
MUCLED DO SERVIGO ESTADUAL DE INSPEGAD - MUSEI ———————

Apresentar | DOCUMENTOS A SEREM APRESENTADOS

Manual de BFF com POPs e planilhas

AS0.

Certificado de controle de pragas

Higienizag3o dos resenvatorios de dgua

Capacitagdo anual dos funciondrios em BFF

Lavagem di uniformes

Comprovacio de que o veiculo & de uso exclusivo para o transporte de alimentos.

Rdtulos e produtos com registros aprovados pelo SIEfADEAL

CLASSIFICAGAD DO ESTABELECIMENTO

[ ] RISCO BAIXG [ ] RISCO MEDID { ) RISCO ALTO

Mais de 630 pontos Emtre 630 e 420 pontos Menos de 420 pontos

IDENTIFICACAD DOS SERVIDORES

Local e data Assinatura e carimbo dos Fiscais




GOVERMND DO ESTADO DE ALAGOAS
SECHETARIA DE ESTADD DA AGRICULTURA, PECUARLA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGDAS - ADEAL
MUCLED DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAD - MUSEI

LISTA DE VERIFICACAO COM CLASSIFICACAO DE RISCO (LVCR)

ESTABELECIMEMNTOS DE PESCADOS E DERIVADOS

ldentificaqso do Estabelecimento Desta:

Classilicagio:

Rardo Social:

Mame Fantasia:

CHPFI:

M2 o SIE: Kunicipia:

Critérics de avalingio

5 - Otimio 4-Bom 3 - Regular 2 —Ruim 1 - Péssimo

Item

4. AREL ENTERMA [Peso 2 / maximo 00 pontos)

29,3 Areas circunvizinhas ao perimetro industrial

29.4- Pavimentacdo e urbanizagio

29.5- Circulacio de velculos
29.6- Delimitacdo do perimetro industrial

25,7 Fontes de contaminacao

29.8- Consernvacio e manutentio
29.9- Cisternas e/iou caixas d'agua

29.10- Boas praticas

29.11- Contrale de pragas

TOTAL [soma x 2):

30. BAMHEIRD E VESTIARIO [Peso 2 f maximo B0 pontos)

30.1-  Estrutura fisica

AN.2- Limpera @ organizacio

30.3- Controle de pragas

30.4 Boas praticas

0.5 Lavatdrio de mios, sabonete liguido, toalhas de papel e liveira

3068~ ﬁ.gua corrente, chuweiro e descarga

30.7- Waso sanitario, papel higienico e lixeira

30.8-  Armario individual & banco ou cadeira

TOTAL [soma x 2):

31, DEPOSITO DE EMBALAGENS [Pesol / maximo 30 pontos)

31.1- Estrutura fisica

31.2- Limpera & organizacio

31.3- Controle de pragas

31.4 Boas praticas

11.5- Espago para circulagio de funcionbrios

31.6- Armazenamento
TOTAL [soma x 1):

32. TRANSPORTE DO PESCADD CRU [Peso 1/ maximo 5 pontos)

32.1- Boas praticas

TOTAL [soma x 1}:

33. AREA DE HIGIENIZAGAD DE RECIPIENTES E EQUIPAMENTOS (Peso 1/ maximo 30 pontos)

33.1- Estrutura fisica / delimitacio J/ deula

33.2- Limpeza e organizagio

33.3- Controle de pragas

313.4- Boas praticas

31.5- Equipamentos & método de higienizacio

33.6- Armazenamento de caixas higienizadas




GOVERNG DO ESTADO DE ALAGOAS m l,-});s
SECRETARIA DE ESTADD DA AGRICULTURA, PECUARLA, PESCA & ACUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
NUCLED DO SERVIGO ESTADUAL DE INSPECAD - MUSEI S S =

Soma: TOTAL [soma x 1):
Pontos | 34. RECEPCAD DO PESCADD CRU [Peso 2/ maximo BO pontos)
.1 Piso
34.2- Paredes

3.3~ Teto, forro ou cobertura
3.4 Lumindrias com protegio
5 Limpeesa ¢ arganizagdo
3.6~ Controle de pragas
3.7~ Boas praticas
1.8 Equipamentos
Soma: TOTAL [soma x 2):
Pontos | 35. BARREIRA SANITARIA (Peso 3 / maximo 90 pontos)
35.1-  Estrutwra fisica e delimitacio
35.2- Controle de pragas
35.3- Boas praticas
35.4- Porta com fechamento automitico e cortina de ar
155 Lavatario de milos com acionamento ndo manual, sabonete liquidn, toalha de papel e lineira
156 Lavatdrio de botas
Soma: TOTAL [soma x 3):
Pontos | 36 SALA DE PROCESSAMENTO (Peso 3 / maximo 240 pontos)
16.1- Piso
36.2- Ralos sifonados com tampa, calhas com grelhas
36.3- Paredes
36.4- Teta, forrs
36.5- Portas
36.6- Janelas, telas, doulo
36,7-  lluminagio e ventilagio suficientes
36.8- Limpera & organizacio
36.9- Controle de pragas
36,10 Boas praticas
36.11- Pia camn sifdne, tarmera com acionaments nda manual, sabonete iquide, toalha de papel e lixsia
36.12- Equipamentos & tubulages
36.13- Utensilios e recipientes [caixas, cubas, contentores)
36.14- Instalactes ebitricas @ luminaria com protecio
36.15- Unifarmes

36.16- Destinagdo dos residuos
Soma: TOTAL [soma x 3):
Pontos | 37. CAMARA DE REFRIGERACAD / COMGELAMENTO [Peso 3/ maximo 180 pontos)
371 Piso
37.2- Paredes

37.3- Tetn, forrs
iT4- Porta, dculo
37.5- lluminagio suficiente, [Ampadas com protegdo
i7.6- Limpeza e organizacio
A7.7- Controle de pragas
37.8- Boas praticas
37.9- Controle de temperatura
17,10 Equipamento de frio, condensagio
37.11- Caixas, estrados, estanies
37.12- Data de fabricagdo, validade & lote
Soma: TOTAL [soma x 3):
Pontos | 3E. TRAMSPORTE DE PRODUTOS ACABADOS (Peso 1 f maximo 10 pontos)
3£.1- Veiculo com unidade de refrigeragio
35.2- Boas praticas
Soma: TOTAL [soma x 1):




GOVERND DO ESTADO DE ALAGOAS D (‘-}3
SECRETARIA DE ESTADD DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
MUCLED DO SERVIGO ESTADUAL DE INSPECAD - NUSEI

DOCUMENTOS A SEREM APRESENTADDS

Manual de BFF [FOFs + Planilhas)

A5,

Controle de pragas [alvard sanitario)

Laudo de andlize da dgua

Produtos registrados [ritulos aprovados e atualizados)

Higienizagio dos reservatdrio de dgua

Capacitagdo anual dos funciondrics ern BPF

Lavagem de uniformes

Comprovagio de gque o veitulo ¢ dotado de unidade de refrigeracio @ que ¢ exclusive para a transporte de alimentaos.

Comprovagdo da manutengio do equipamento do frio
Rotulos e produtos aprovados

CI.AEHFKL@E.D D0 ESTABELECIMENTD

[ 1 RISCO BAIXO { 1 RISCO MEDIO [ }RAISCO ALTO
Mais de 630 pontos Entre 630 e 420 pontos Menos de 420 pontos

IDENTIFICACAD DOS SERVIDORES

Local & data Assinatura e carimbo dos Fiscais




GOWERND DO ESTADD DE ALAGOAS P}Gﬁ
SECRETARLA DE EXTADD DA AGRICULTURA, PECUARIA, FESCA & AOUICULTURA - SEAGRI
AGEMCIA DF DEFESA F INSPECED AGROPECLIARLA DE ALAGOAS - ADEAL
WUCLED D0 SERVICD ESTADUAL DE INSFECED - NUSEI e

ANEXO Il - TERMO DE VERIFICACAO DOS PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE (TVPAC)

Razdo Social:

Mome Fantasia:

Registro SIE:
CHP: Data:
TIFD DE
MNOMES DIOS PALC's VERI e C MC A [ 0]
DOCUENTAL
. - — . . .
1 anutencio das instalagdes o equiparnentas industriais T
DOCUMENTAL
2 Westidrios, sanitdrios e barreiras sanitdrias
o N LOCD
DOCURENTAL
3 Wentilacio e lluminacio T
DOCUMENTAL
4 Agua de abastecimento e dguas residuais =
g Controle de t : DOCUMENTAL
ontrole de temperaturas oo
- DOCUMENTAL
] Controle integrado de pragas =
DOCUMENTAL
4 Hibitos higidng . funci .
ahitas higitnicos ¢ saode das funciondrios N LOCO
5 Limpeza e sanitizacio industrial (Procedimento Padrio de DOCUMENTAL
Higiene Operacional - PPHO) IN LOCD
DOCURENTAL
| Procedimentos Sanitdrios Operacionais - P50 e
i0 Controle de Insumos (matéria-prima, ingrediente e material | DOCUMENTAL
de embalagem) 1N LOCD
DOCUMENTAL
11 Controle de formulag3o de produtos e combate 3 fraude
1M LOCO
- i DOCUMENTAL
12 Controle laboratorial & analises =
13 Calibracio e afericiio de instrumentos de contrale de DOCUMENTAL
ProCesso IN L3CO
14 Rastreabilidade e Recolhimento de produtas [Recall) :iﬂll.;l.:;mml.
15 Identificacdo, remogdo, segregacdo & destinacédo do DOCURMENTAL
material de risco especificn — MRE I LOHCO)
16 Sisterna de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle | DOCLWMENTAL
[ABPCC) I LOCO




ZUYERND 00 ESTADD DE ALAGOAS ll-.\‘ ."_‘})}
SECRETARM DE ESTADD DA AGRICULTURA, PECUARIA, FESCA & AOUICULTURA - SEAGRI -r#

AGEMCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARLA DE ALAGOAS - ADEAL
M:ll:I.EIJDDEIR'H'II;ﬂ EFI'A.I:II.I.ALI:EIHSP‘H;;D-MJEEI T e emm——

Legenda: C - conforme; NC - ndo conforme; MA - ndo se aplica; NO - ndo observado.

As nao conformidades deverdo ser descritas no Relatdrio de ndo conformidades.

Observagbes:

Assinatura e carimbo dos FEA/Médicos Veterinarios:




GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
NUCLED DO SERVICO ESTADUAL DE INSPEGCAO — NUSEI

ANEXO Il - RELATORIO DE NAO CONFORMIDADES (RNC)

ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

V%

Item

‘ Descrigdo da ndo conformidade

| Acdo corretiva

1.

Area externa

. Area de higienizagio de caixas

. Depdsito de embalagens

. Deposito de insumos

. Banheiro e vestiario

. Transporte do leite cru

. Recepcdo de matéria-prima

. Transporte de produtos acabados

9.

Barreira sanitaria

10. Sal de processamento

11. Camara de refrigeragdo/ maturacao




yng GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
m p SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI
' AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
NUCLEO DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAO — NUSEI

Yo

12. Laboratdrio

Conclusdo

Identificagdo dos servidores

Local e data Assinatura e carimbo dos Fiscais

Identificacdo do representante do estabelecimento

Local e data Assinatura e carimbo do Responsavel Técnico ou Representante Legal




GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA e AQUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
NUCLEO DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAD — NUSEI

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADES (RNC)

ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

)

Item | Descricdo da ndo conformidade

| Acdo corretiva

13. Area externa

| |
14, Deposito de embalagens

| |
15. Deposito de insumos

| |
16.  Banheiro e vestidrio

| |
17.  Transporte de matérias-primas

| |
18. Recepgdo de matérias-primas

| |
19. Transporte de produtos acabados

| |
20. Barreira sanitaria

| |
21. Sala de processamento

| |
22. Armazenamento e expedigdo de produtos acabados




GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA e AQUICULTURA - SEAGRI l\} ‘n?
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
NUCLEQ DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAD — NUSEI e

Conclusdo

Identificacdo dos servidores

Local e data Assinatura e carimbo dos Fiscais

Identificagdo do representante do estabelecimento

Local e data Assinatura e carimbo do Responsavel Técnico ou Representante Legal




GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
NUCLEO DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAO — NUSEI

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADES (RNC)

ESTABELECIMENTOS DE OVOS5 E DERIVADOS

Yo

Item Descrigdo da ndo conformidade | Acdo corretiva
23. Area externa
24.  Area de higienizagao de utensilios

25. Deposito de embalagens

| I
26. Banheiro e vestidrio

| I
27. Recepc¢do de matéria-prima

| I
28. Barreira sanitaria

| I
29, Sala de processamento

| |
30. Deposito e expedigdo de produtos acabados

| I
31. Transporte de produtos acabados




GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA e AQUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAO AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL

NUCLEO DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAO — NUSE!

Conclusdo

Identificacdo dos servidores

Local e data

Assinatura e carimbo dos Fiscais

Identificacdo do representante do estabelecimento

Local e data

Assinatura e carimbo do Responsavel Técnico ou Representante Legal




X GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS
m SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI
; AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL
NUCLEO DO SERVIGO ESTADUAL DE INSPECAD — NUSEI

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADES (RNC)

ESTABELECIMENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS

Yo%

Item | Descricdo da ndo conformidade Acdo corretiva

32.

Area externa

33. Banheiro e vestiario
|
34. Depdsito de embalagens
|
35. Transporte do pescado cru
|
36. Area de higienizagdo de recipientes e equipamentos
|
37. Recepc¢do do pescado cru
|
38. Barreira sanitaria
|
39, Sala de processamento
|
40. Camara de refrigeracao/ congelamento
|
41, Transporte de produtos acabados




GOVERNO DO ESTADO DE ALAGOAS

m g SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA e AQUICULTURA - SEAGRI
. AGENCIA DE DEFESA E INSPECAQ AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL

NUOCLEO DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAO — NUSEI

Conclusdo

Identificagdo dos servidores

Local e data

Assinatura e carimbo dos Fiscais

Identificagdo do representante do estabelecimento

Local e data

Assinatura e carimbe do Responsdvel Técnico ou Representante Legal




GOVERMO DO ESTADO DE ALAGOAS

SECRETARIA DE ESTADD DA AGRICULTURA, PECUARIA, PESCA & AGUICULTURA - SEAGRI
AGENCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL

MUCLED DO SERVICO ESTADUAL DE INSPECAD - NUSEI

ANEXO IV — PLANO DE ACAO (PA)

RAZAD SOCIAL :

MOME FANTASIA:

CNPJ DA EMPRESA:

SIE:

Vs

PLAMD DE A.{ﬁﬂ REFERENTE AD RELATORIO DE ‘JEHIFIE&EAT.D D05 PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE DE f_

Item Mo
Conforme®

N3o conformidades® Agbes Corretivas®

Medidas Preventivas®

Prazo para
Atendimento”

Verificagdo
do
SIE/ADEAL®

DATA DA VERSAD DO PLAND DE ACAD / /

Assinatura do Representante Legal

Assinatura do Responsavel Técnico




GOVERND DO ESTADO DE ALAGOAS D ,-}J}
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARLA, PESCA & AQUICULTURA - SEAGRI
AGEMCIA DE DEFESA E INSPECAD AGROPECUARIA DE ALAGOAS - ADEAL m

MUCLED DO SERVIGO ESTADUAL DE INSPECAD - NUSE! S S

Lependas:

-

Identificar o item ndo-conforme apontado ne relaténo de Relaténo de M3o Conformidades.

g

Descrever as respectivas ndo-conformidades constantes no relatdrio de Relatdnio de Mio Conformidades.

o

Informar as aglies que serio adotadas para correcdo das nio-conformidades.

4. Informar as acdes preventivas que serdo adotadas para evitar a repeticdo da n3o-conformidade.

5. O Prazode atendimento devera ser preenchido em nimero de dias e passa a valer a partir da data do aceite pelo SIEJADEAL da wersdo
da plana de agio apresentada,

6. 0 Médico Veterinario Responsdvel Técnico da empresa deverd fornecer ao SIESADEAL informagtes quanto ao andamento das medidas

corretivas e do cumprimento dos prazos do plane de agdo.

*0= Fizcals do SIESADEAL responsdvels pela verificagde dos programas de autocontrole da empresa deverio acompanhar e confirmar

o curmprimentao do plana de a¢io,






